
 Votre menu de Noël

2 entrées Saumon* Gravlax                                  à

la crème, aneth et blinis

2 Suprêmes de Chapon* français,                       rôti

aux écrevisses, accompagné d'un risotto aux champigons et

légumes tournés glacés

Bûche de l'Ecureuil

chocolat pralin noisettes grillées et citron vert

La Table du Mas Des Ecureuils 

vous accueile pour fêtr la fn de
l'année 2024

 Votre menu de Noël

2 entrées Saumon* Gravlax                                  à

la crème, aneth et blinis

2 Suprêmes de Chapon* français,                       rôti

aux écrevisses, accompagné d'un risotto aux champigons et

légumes tournés glacés

Bûche de l'Ecureuil

chocolat pralin noisettes grillées et citron vert

� Votre menu de fête �

Au tarif de 49€ par personne

prix indiqué pour Entrée + Plat + Dessert - de 9 à 25 personnes

pour autre budget nous demander selon disponibilité

Apéritif

Cocktail alcoolisé  pétillant - ( cocktail sans alcool sur demande)

& petits toasts maison

Entrées au choix*

Duo de bricks de Noël – potiron chataignes et saumon miel ricotta

Gravlax de saumon, crème fouettée à l'aneth, sur salade feuille de chêne

�

Plats au choix *

Agneau façon tajine en efflochade, écrasé de pomme de terre aux olives noires

Croustillant de chapon aux morilles, écrasé de pomme de terre et potiron

Risotto à la butternut et au parmesan

Médaillon de lotte rôtie, en marmite du pêcheur

�

Dessert au choix

Brioche perdue, caramel fondu et fruits exotiques

Bûche au chocolat noir et noix de pecan,, créme Anglaise

Délice de Noêl à la framboise

Boissons

Café ou Thé inclus

* Certains choix sont à réserver à l'avance et sujets à confirmation

Dates disponibles: lundi 16, mercredi 18 et jeudi 19 decembre


